Benefizdinner bringt 6700 Euro

Nacht der Koche kommt gut an - Stimmungsvolle Atmosphdre, tolle Gerichte

Wenn die blaue Garnele auf gepo-
keltes Schweinebédckchen, der
Bietigheimer Laubfrosch auf Kar-
toffel-Steckriibengemiise und das
Kalbsfilet auf Steinpilz-Terrine
trifft, dann handelt es sich um
den besonderen Genuss, der
dann auch noch die Krénung
durch ein Schwarzwélder Kirsch-
tortchen erfahrt. Kein Zweifel, bei
der Nacht der Koche, die das
Breuningerland Ludwigsburg am
11. Oktober zum ersten Mal ver-
anstaltete, war ein besonderes
Drei-Gange-Menii geboten.
Das alles geschah fiir einen gu-
ten Zweck, der Erlos ging unter
anderem an die LKZ-Aktion Hel-
ferherz. LKZ-Verlagsleiter Christi-
an Maron nahm jetzt mit groler
Freude einen symbolischen Spen-
denscheck in Hohe von 6700 Euro
von Center-Manager Torsten Kel-
ler sowie von Andreas Miiller, In-
haber des Hotels und Restaurants
Adler am Schloss in Bénnigheim
und Christian Ko6lbl, Inhaber des
Restaurants Ochsen in Mundels-
heim, entgegen. Monatelang war
das Benefizdinner, das im Erdge-
schossbereich des Shoppingcen-
ters stattfand, vorbereitet worden
und sieben Top-Koche aus dem
Kreis Ludwigsburg ‘hatten spon-
tan zugesagt, an diesem Abend
fiir den guten Zweck tétig zu sein.
Mit dabei waren Boris Biggor
(Adler am Schloss Bonnigheim),
Peter Buhl (Post Cantz Ludwigs-
burg), Laurent Durst (Alte Sonne
Ludwigsburg), Sven Hohborn
(Frish Breuningerland Ludwigs-
burg), Christian Koélbl (Ochsen
Mundelsheim), Benjamin Maerz
(Maerz & Maerz Bietigheim) und
Burkhard Schork (Friedrich Schil-
ler Bietigheim). Sie bereiteten in
der Showkiiche ein dreigédngiges
. Menii zu, wobei jeder Gang in
zwei Variationen angeboten wur-
de. Und zwar einmal klassisch so-
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Das Foyer wird Restaurant, der Erlos ist fiir den guten Zweck (Bild unten von
links): Andreas Miiller (Adler am Schloss Bénnigheim), Center Manager Tors-
ten Keller, LKZ-Verlagsleiter Christian Maron und Christian K6Ibl (Ochsen

Mundelsheim).

wie einmal experimentell. So
konnten die rund 130 Besucher
die blaue Garnele mit griiner
Mango, die Crépinette mit Kalbs-
filet und das siile Schwarzwald-
madel genieRen.

Das geschah im zum schicken
Restaurant umgestalteten Erdge-
schossbereich. Die Kdéche zogen
alle Register ihres Konnens und
die Kostlichkeiten wurden vielge-
lobt. ,Das war eine sehr schéne
Veranstaltung in stimmungsvoller
Atmosphare“, sagte Torsten Kel-
ler. Im Meniipreis von 99 Euro
war dabei nicht nur exquisite

- Fotos: Kuhnle/Biirkle

Kochkunst inbegriffen, ausge-
schenkt wurden auch beste Re-
bensédfte von den Weingiitern
Dautel aus Bonnigheim, Faschian
aus Hessigheim, Merkle aus Sach-
senheim und Herzog von Wiirt-
temberg aus Ludwigsburg. Und
wie es sich fiir ein schickes Din-
ner gehort, gab es auch die pas-
sende musikalische Unterhal-
tung: Die Frauenband Munich all
Stars sorgte fiir charmant-ent-
spannten Sound. ,Ein toller
Abend, den wir auch gerne mal
wiederholen, . meinte Torsten
Keller. (AB)



